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SEVRIER | Initiative originale d'un passionné d'cenologie pour savoir comment le vin vieillit par 20m de fond

Il immerge 300 bouteilles
de vin dans le lac

muﬂuphwwnmwmuhum*mmmmmumaumﬁmnmummm
dégustations. Hier matin, il est parti 3 bord du bateau des plongeurs de “La Coubée douce™ pour assister & 'opération. m e Ls DUteses 700

ier matin, & 'heare on
Hme;ms Hollande inau-

gurait & Bordeaux Vinex-
po, le plus grand salon du vin
du monde, a Sevrier, un évé-
nement insolite attirait les cu-
reux : I'immersion dans les
eaux cmstallines du lac d'An-
necy de prés de 300 bouteilles
de vin_

Des vins d'Alsace, de Loire,
des Cites du Rhdne, des Bor-
deaux... De quoi ravir les
amateurs de grands orus. Des
bouteilles qui ont toutes &6
préalablement gravées, au
cas ol 'étiquetie se décolle Et
dont le bouchon a été ciré.

Cette idée originale, c'est un
homme aux fidres bacchan-
les, Serge Alexandre, tombé
amoureux du vin alors qu'il
etait étudiant, qui I'a eue
« Jal un ami vigneron dans le
Languedoc. Réqulidrement, d

immerge dans l'océan des
bouteilles d'une cuvée spécia-
le qui s"appelle Teme salée, en
rouge ot en blanc. Jal eu en-
vie de faire la méme .chose
dans le lac d’Annecy » expli-

que ce caviste, par ailleurs
technicien en viticulture et en

cenologie.
Immergees dans un fieu
tenu secret

Pour cela, il'a di suivre une
procédure bien précse : pas
question de mettre n'importe
quol dans e lac. 1 Jui a fallo
demander I'autorisation a la
Direction départementale des
lemitoires (DDT), service de
I'Etat quigérelelac Etil devra
s'acquitter d'une sorte d'im-
pdt. caril ococupe avec ses bou-
{eilles une pariie du domaine
public. Loin de toutes ces con-

sidérations administratives,
hier matin, I'heure &tait plus
festive, aveclamise al'eaudes
bouteilles par les plongeurs
aguemis du Club de Sevrier,
“La Coulée douce".

« Un a fait des tests, on a re-
péré l'endroit. On ne va pas
faire des allers-retours, mais
proceder avec un systéme
d'ascenseur & plusiears pour
descendre les bouteilles dans
les deux containers prévus 4
cet effet » expliquait Philippe
Tescari, membre du club.

Impossible de connaitre pré-
cisément Je eu ol les bou-
teilles ont &é immengées, I'm-
fo est classée “jop secret”... Bt
le site précisément identifié
par un paint GPS.

Depuis hier matin, les bou-
teilles reposent donc par 20
métres de fond, au lange de
Sevmer, &l'abri de la lumiére et

de toute vibration, & une tem-
perature constante évaluée
par le patron de “La Coulée
douce” entre B et 10 degmés.

« Pour les passionnés, les
vins qui ont été immerges ont
plus de fruits, plus de frai-
cheur » explique Serge
Alexandre, qui a donné ren-
dez-vous dans un an & fous les
participants de la Féte dunau-
tisme qui ont assisté & I'événe-
ment. « Lannée prochaine, on
dégustera le vin qui & & im-
mergé et on le comparera a
des bouteilles équivalentes
qui vont &re elles conservées
dans une cave: On pourra ain-
si vuir la différence. »

Des bouteilles estampillées
“vielllies dans le lac d'Anne-
cy”, qui serant ensuite ven-
duss aux encheres au profit
d'une association cantative.
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DES BOUTEILLES A LA MER
B Pour le lac dAnnecy,
c'est une premiére.

apras avoir passé 170 ans
dans une épave au fond de
la mer Baltigue ont inspiné
Sarge Alexandre. Des
grand crus qui ont repose
par 50 m de profondeur, &
ung lempérature constante
de 4 degrés, en conservant
leur saveur,



